Yachtevent

Yachtevent meny 2024
Johanne Marie og Lady Mack

VELKOMST:
JORDBAR MED ET GLASS PROSECCO KR. 140.-

UNDERVEIS:

TAPAS SNACKS UNDERVEIS "PICKNICK-KURV" KR, 299,-

Allergener: Peangtter, gluten, hvete, soya, ngtter og melk

JORDBAR ELLER FRUKTANRETNING KR. 85,-

SNACKSBORD MED ET UTVALG AV POTETGULL, CHILIN@TTER OG PEAN@TTER KR. 45.-

Allergener: Peangtter, gluten, hvete og soya

SHARING PLATTER KR 259,-

En munnfull av gode smaker:

Manchego, chorizo og oliven pa spyd, «five spice» benlgse kyllinglar, barriga de cerdo, mozarella og tomatspyd, Bambus og kull-
marinerte villreker, Foccaccia og aioli.

Allergener: Gluten, egg, lgk, spor av ngtter

FOCCACCIA OG AIOLI KR 75,-

Allergener: Gluten, egg, lgk, spor av ngtter

OLIVEN, FOCCACCIA OG AIOLI KR 99,-

Allergener: Gluten, egg, lgk, spor av ngtter

MINGLEMENYER:

MINGLE MENY LITEN KR 329,- (eks 25% mva)

For dere som elsker gode smaker:

«smamat pa fat»

Mini Burger med pulled pork & coleslaw

Mini Quiche

Kuro kull og bambuspanerte villreker med spicy mayo
@rret Sashimi med Trgffel emulsjonssaus

En variasjon av fingermat. Metter som en forrett.

Allergener: Gluten, egg, lgk, spor av ngtter

MINGLE MENY STOR KR 529,-

For dere som elsker gode smaker:
«smamat pa fat»

Steam bun med andecofit

Mini burger med pulled pork & coleslaw
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Mini Quiche

Kyllingspyd

Dumplings

Kuro kull og bambuspanerte villreker med spicy mayo

@rret Sashimi med Trgffel emulsjonssaus

Gorgonzola med Ritz og aprikos marmelade

En variasjon av fingermat. Stor minglemeny metter som en middag.

Allergener: Gluten, egg, lgk, spor av ngtter

SKALLDYR:
VAR STORE REKEAFTEN KR. 349,-
Store reker med skall (500 gr. pr. pers.) med majones, aioli, sitron, brgd, smgr, dill, pastasalat og salatblader.

Allergener: egg, sennep, melk, gluten, hvete og skalldyr

KONG NEPTUNS STORE FISK- OG SKALLDYRBORD KR. 775,-

Ceviche av dagens fangst, Rokt grret og eggergrer, Reker «fjordstyle», Ferskvannskreps i dillake, Sngkrabbe, Hiemmelaget
skagenrgre, Laksetartar med syltede grgnnsaker, Chili og ingefzer villreker, Krabbeklgr med dipp, Maguro i trgffelemulsjon,
Tzatziki, Tomat- og Igksalat, Sommersalat, Hemmelaget potetsalat, Majones, Creme fraiche, Brgd og smgr.

Tillegg: @nskes fersk norsk hummer og sjgkreps, kan dette bestilles til dagens pris.

Allergener: fisk, skalldyr, soya, sesam, melk, egg, hvete, selleri, pinjekjerner, spor av ngtter

TAPAS OG KOLDTBORD:

BYSSEGUTTENS TAPASBORD KR. 590,-

Pang gang marinert kylling spyd (varme), Greske kjgttboller, Ovnsbakte poteter Chorizo, Scampi med sweet chili, Asiatisk krabbe salat, Lefserull
Med rgkt grret, Pepperfrukt med kremost, italiensk salami, Manchego, Mini saucisse provencale, marinert Squash, Soltgrkede tomater,
Olivensalat, Artiskokker, Marinert sopp, Melon, Salat med fetaost, Aioli, Creme fraiche, Taziki, Pesto, Foccacia og Smgr

Allergener: Gluten, skalldyr, egg, fisk, peangtter, soya, melk, ngtter, selleri, sennep og sesamfrg

KOLDTBORD KR. 570,-
Rokt grret og eggergre, speke og ostefat, reker fjordstyle, krabbeklgr, roastbiff med skipets remulade, husets Skagen rgre,
karbonader med stekt Igk, var egen tolkning av gresk salat, hjemmelaget potetsalat. Serveres med aioli, smgr og brgd.

Allergener: Gluten, skalldyr, egg, fisk, peangtter, soya, melk, ngtter, selleri, sennep og sesamfrg

VEGAN:

VEGAN BURGER KR. 349,-

Vegan burgere med veganaioli-vendte sma poteter

Tilbehgr: vegansk coleslaw, syltet rgdlgk, tomatsalsa, Elstgen salat mix og veganske dressinger.

Allergener: spor av ngtter, hvete, soya og sesam
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VEGANS CHOICE KR. 285,-
Forest Bowl med ris, hvitlgk, ingefeer wokket skogsopp, toppet med ristet sesamfrg og taki taki saus

Allergener: bygg, selleri og soya

VEGANSK PASTASALAT MED SOLT@RKET TOMAT KR. 285,-
Pasta salat med soltgrket tomat & et spennende utvalg av sprg friske grgnnsaker

Allergener: selleri, gluten og hvete

GRILL:
DET SUNNE GRILLBORD KR. 519,-
@rret, Kyllingbryst, Salater og Sauser

Allergener: egg, sennep, melk, gluten, hvete og fisk

DET STORE GRILLBORD KR. 550,-
Middelhavs-rub marinerte Grillspyd av smakfull okse , Pork belly (tynnribbe som har vaert marinert i 5 spice og hvitlgk i 3 dager ),
Kortreist «Sinnataggen pglse», Sommerens utvalg av Salater og Sauser

Allergener: egg, sennep, melk, gluten, hvete og fisk

HAMBURGERGRILL KR. 349,-
Grill av burgere med aioli vendte sma poteter
Tilbehgr: coleslaw, syltet r@dlgk, tomatsalsa, grgnn salat og dressinger.

Allergener: melk, hvete, soya, sesamfrg

KYLLINGBURGER KR. 349,-
Grill av kyllingburgere med aioli vendte sma poteter
Tilbehgr: coleslaw, syltet r@dlgk, tomatsalsa, grgnn salat og dressinger.

Allergener: Fisk, skalldyr, soya, sennep, egg, melk, hvete og selleri

P@LSEGRILL KR. 295,-
Grill av pglser med brgd og lompe.
Tilbehgr: rekesalat, syltet rodlgk, sprostekt Igk, tomatsalsa og dressinger.

Allergener: egg, sennep, hvete, sesamfrg, melk, soya, selleri

KYLLING GRILL KR. 349,-
Grill av 1/2 kylling med potetsalat.
Tilbehgr: Tomat, agurk, grénn salat og dressinger, med brgd og smgr.

Allergener: soya, sesam, melk, egg, hvete, selleri, spor av ngtter
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DESSERTER OG KAKER:
BAKT NEW YORK STYLE OSTEKAKE MED R@RTE JORDBAR KR. 99,-
Bakt ostekake «New York» stil — mindre sgt og mer fyldig — serveres med rgrte beer.

Allergener: egg, melk, gluten

SARAH BERNARD KAKE (GLUTENFRI) KR. 115,-

Allergener: melk, egg, spor av ngtter

FRISKE JORDBZR MED FL@TE OG SUKKER KR. 135,- (eks 25% mva)

Allergener: melk

ASSORTERTE MAKRONER OG SJOKOLADETR@FLER KR. 105,- (eks 25% mva)

Allergener: eggehvite, mandel, spor av ngtter

MANDELKAKE (GLUTENFRI) KR. 85,- (eks 25% mva)

Allergener: mandler, egg, melk

LUNSJMENY:
KREMET FISKESUPPE MED BR@D OG SM@R KR.245,-
Fiske suppe serveres med brgd og smgr.

Allergener: fisk, soya, melk, hvete og blgtdyr

REKEBORD LUNCH KR. 249,-
Store reker med skall 250 gr serveres med brgd, smgr, majones, aioli, sitron og dill.

Allergener: skalldyr, egg, sennep, hvete og melk

BAGUETTER ELLER SM@RBR@D MED:

Ost, skinke og salat kr. 89,-

Allergener: havre, linfrg, rug, solsikke, hvete, sesam, bygg, melk, spor av ngtter
Brie, spekeskinke og salat kr. 89,-

Allergener: havre, linfrg, rug, solsikke, hvete, sesam, bygg, melk, spor av ngtter
Marinerte reker, majones, salat og sitron kr. 89,-

Allergener: havre, linfrg, rug, solsikke, hvete, sesam, bygg, skalldyr, egg, sennep, melk, spor av ngtter
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LUNSJBUFFET KR.385,-
Rekt grret og eggergre, reker «fjordstyle», roastbiff og hjemmelaget tartarsaus, asiatisk salat, «five spiced» benlgse kyllinglar,
norsk ost med kvede, syltet rgdlgk, hjemmelaget potetsalat, majones, brgd og smgr.

Allergener: fisk, skalldyr, melk, sennep, egg, hvete og soya

Tapasbuffet 520,- (minimum 10 personer)

Tapastallerken 350,-

Spekemat

Spekefjgl 480,-

Standard koldtbord 480,- (minimum 10 personer)

Reker med tilbehgr 450,-

Baguetter assortert 134,-

Snacks 56,- (per person) saltstenger og peangtter

Snacks 74,- (per person) Saltstenger, peangtter og potetgull

Alle priser er eks 25% mva.
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